BERRYINANS

CATERING PARTY SERVICE

menus Vier Ginge

Menu 1

SteinbeiBerfilet im Parmaschinkenmantel
mit Schnittlauchschaum und kleinem Salatbouquet

Creme von roten Linsen mit Crodtons
Schweinefilet im Krautermantel mit Letschogemuse und Risolée-Kartoffeln

Tiramisu mit Kaffeeschaum

Menu 2

Feine Blattsalate in der Parmesanhippe
mit gebratenen Riesengarnelen

Créme von Krautern mit Basilikumfleuron

Kalbsmedaillons mit gebratenen Steinpilzen
Gemuse des Marktes und Speckgratin

Schokoladenmousse mit frischen Fruchten




BERRYINANS

CATERING PARTY SERVICE

menus Vier Gange

Menu 3

Mousse von Hummer mit Artischockentatar und feinem Frisée
Klares von der Taube mit PaprikakldBchen

Wildschweinrticken auf Preiselbeerjus
mit getruffeltem Wirsinggemuse und Krauter-Schupfnudeln

Mandelmousse in der Schokoladentrane mit Waldbeerensauce

Menu 4

Essenz vom Stubenkiken mit Calvadostropfen
Hausgemachte Bandnudeln mit Garnelenragout und Parmesan

Gebratener Lammricken auf einer leichten Knoblauchjus
mit feinen Bohnen und Thymiannocken

Créme Brilée mit Pralineneis




BERRYINANS

CATERING PARTY SERVICE

meniiS Dret Gdnge

Menu 1

Gekrautertes Kartoffelstppchen
Rinderfiletspitzen ,Stroganoff mit Champignons und Butterspéatzle

Schokoladenmousse mit Vanilleschaum

Menu 2

Raukesalat mit Parmesan und glasierten Kirschtomaten

Gebratenes Zanderfilet auf Tomaten-Linsenragout
mit Rosmarinkartoffeln

Himbeermousse mit Mangocoulis




BERRYINANS

CATERING PARTY SERVICE

meniiS Dret Gdnge

Menu 3

Tomatenessenz mit Krautertropfen
Gebratene Maishahnchenbrust auf Blattspinat mit Tomatengnocchi

Orangen-Joghurtcreme mit Fruchtsaucenspiegel

Menu 4

Lauchcremesuppe mit Krabben

Rinderfilet unter der Schalottenkruste
mit gebratenen Austernpilzen und Mousseline-Kartoffeln

Gebrannte Kaffee-Amarettocreme




BERRYINANS

CATERING PARTY SERVICE

meniiS Dret Gdnge

Menu ,Spezial®

Rahmsuppe von Steinpilzen mit Kartoffelcréutons

Knusprige Ente mit Orangenjus, Rotkohl,
Rosenkohl dazu Salzkartoffeln und Kartoffelkl6Be

Pralinen Créme mit Schokoladenflakes

Menu ,Mediterraner Schmaus*

Arrista alla fiorentina mit Rosmarin & Thymian

unter einer leckeren Krauterkruste gebratener Schweinebraten,
Rotweinjus, dazu mediterranes Schmorrgemuse und
hausgemachtes Gratin dauphinoise in Knoblauchsahne




