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BUFFETS




MEDITERRAN

VORSPEISEN
#%# Angus Beef unter hausgemachter Salsa Verde und Wildkrautern
#% Hahnchenbrust auf Salat von der Gartenbohne, Kartoffeln und getrocknete Tomaten
# Duett von Cherrytomaten und Mozzarella-Perlen in Pesto
#% Pflucksalate, Pinienkerne, Parmesan und Balsamico Vinaigrette
#% Krautermariniertes Grillgemuse
#% Brotauswahl mit Paprika-Cashew-Dip
HAUPTGANGE
# Gebratene Poulardenbrust mit Robiola Frischkdsesauce, Zucchinigemuse mit
geschmolzenen Tomaten und Gnocchi
# Lachs im Krauterpergament mit Peperonata-Gemuse und Rosmarinkartoffeln
## Strozzapreti Pasta in Pesto, Parmesan-Crumble und Frahlingslauch
DESSERT
# Panna Cotta mit Beerenragout

# QObstsalat von Frichten

%

Formaggio Misto - Auswahl feinster Kasesorten mit Feigen und Weintrauben

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUtglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 5/57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.


https://www.google.com/search?client=firefox-b-ab&q=Peperonatagem%C3%BCse&spell=1&sa=X&ved=0ahUKEwjKlZyuuI7bAhUFD5oKHXlhAwAQkeECCCQoAA

GENUSS OHNE GRENZEN

VORSPEISEN

%

ORI <R < <

Pastrami mit Senfkorncreme

Thai-Salat mit Beef, Glasnudeln, Frahlingslauch, Paprika und Nussen
Harissa Chickensticks mit Bulgursalat

Gebratene Garnelen in Mojito-Marinade

Wassermelonen Salat mit Krauter- Feta und Limonendressing

Brotauswahl mit hausgemachten Dips

HAUPTGANGE

L

%
%

Sous Vide gegarter Kalbstafelspitz in Nussbutter-Sauce mit Vanillemohren und
geschmorrten Krauterkartoffeln

Hahnchenbrust in Sauce von Paprika, Chorizo, roter Reis

Kartoffel-Risotto mit WurzelgemUse

DESSERT

%
%
%

Maracuja-Mousse mit Cookiecrumble
Panna Cotta mit Schokoladen Himbeersauce

Spanische Zitronen-Tarte mit Pinienkernen und Mandeln

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUtglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 6/57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



UNSER BESTSELLER

VORSPEISEN
## Rosa gebratenes Roastbeef vom Angus Beef an Chimichuri Majo
# Edelfische aus dem Rauch in Wasabi-Beize mit Sylter Honigsauce
# Orecchiette mit italienischen Gemusewdurfeln, Pesto vom Basilikum
und gerosteten Pinienkernen
#  Gegrilltes Gemuse mit Olivendl und Krautern
#% Duett von Cherrytomaten und Mozzarella-Perlen in Pesto
#% Brotauswahl mit hausgemachten Dips
HAUPTGANGE
# Schweinelende an Edelpilzen, Gemuse und Rosmarinkartoffeln
#* Maishahnchen an Barolo- Schalotten Jus mit Ratatouille und Gratin
# Duett von der Ravioli mit Parmesancreme, Rucola und Pesto Rosso
DESSERT
#% New York - Cheesecake mit Mango Topping
# Luft von belgischer Schokolade mit Himbeerstaub

# Variation von der Bergkaserei mit Quittensenf und Wein

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUtglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 7157
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



NIEDERSACHSEN

VORSPEISEN
#%# Schlachteplatte - Luftgetrocknete Mettwurst, Sauerfleisch, Knappwurst

Edelfische aus dem Rauch mit Senf- Dillsauce
Emdener Sherrymatjes auf Pumpernickel und Hausfrauen Dip

Regionale Zupfsalate und Wildkrauter mit Einbecker Senfdressing

LI I <

Brotauswahl der Backgeschwister, Fassbutter

SUPPE

# Niedersachsische Hochzeitssuppe mit klassischer Einlage

HAUPTGANGE

## Suslander Nackenbraten mit Gilde-Bierjus, Heidekartoffeln und Rahmwirsing
# Forellenfilet mit Ofenkurbis, Buttersauce und Graupenrisotto

#% Uberbackener Blumenkohl mit Sauce Hollandaise und Parmesan-Krauter Crumble

DESSERT

# Rote Grltze mit Vanillesauce

#  Joghurtmousse mit Limetten

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUtglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 8/57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



BARBECUE CLASSIC

VOM GRILL

%
%
%
%

Texas Grilled Chicken
Schweinenackensteak mit Fenchelsamen und Chili
Feine Rostbratwurst aus dem alten Land

Schinkengriller vom hauseigenem Fleischer

WARME BEILAGEN

#%  Grill-Ratatouille
# La Ratte Kartoffel in Olivendl gebraten

BEILAGEN
# Penne Salat mit Pesto Rosso, Nisse und Oliven
#% Griechischer Salat
#% Blattsalat mit verschieden Toppings und 2erlei Dressing
# Duett von Cherrytomaten und Mozzarella-Perlen in Pesto
#  Gegrilltes Gemuse mit Olivendl und Krautern
# Ketchup, Senf, rauchige Barbecue Sauce, Krduerschmand
# Brotauswahl mit Basilikum Dip

DESSERT

%

Melonen-Ananassalat mit frischer Minze

# Topfen mit Himbeere

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUtglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.

9/57



BARBECUE FOR EVERYONE

VOM GRILL

# Schweinenackensteak mit Fenchelsamen und Chili
#% Marinierte Scampi-Spiel3e mit frischen Krautern und nativem Olivendl
#%# Putensteaks in Curry Marinade

# Frische Bratwurst vom Landschlachter

WARME BEILAGEN
#%#  Ofen-Mohren
% zweierlei gegrillte Kartoffeln mit Sauerrahm

# gerosteter Mais mit Krauterdl

BEILAGEN

# Orecchiette Salat mit Oliven, Kapern, Tomaten und frischem Rucola

#% Griechischer Salat
#%  Gegrilltes Gemuse mit Olivendl und Krautern
# Duett von Cherrytomaten und Mozzarella-Perlen in Pesto
# Zupfsalat mit bunter Kresse und Himbeerdressing
#% Chimichuri, BBQ Sauce, Ketchup, Senf, Berrymans Chilisalsa
# Brotauswahl und Dip

DESSERT

# Panna Cotta mit Schokoladen Himbeersauce

# Joghurtmousse mit Limetten

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUtglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.

10757



BARBECUE SUPREME

VOM GRILL

%

ORI <R < <

Black Angus Roastbeef

Orangen- Rosmarinlachs im Pergament
frische Kalbsbratwurst (grob)

Magic Dust BBQ Rippchen
Mediterranes Maishahnchen

Vegetarischer Burger mit Cheddar, gepickelter Einlegergurke, Tomate und Lattuga

WARME BEILAGEN

# Geschmorte GemUsestabchen mit Zitronenthymian
#% Rosmarinkartoffeln
#% Hirtenkdse in Mittelmeeraromen

BEILAGEN
# Orientalischer Couscous-Salat mit Granatapfel und Falafelballchen
# Thai-Salat mit Beef, Glasnudeln, Fruhlingslauch, Paprika und Nussen
# Wassermelone mit Ziegenfrischkdse, roten Zwiebeln, Olivendl und Minze
#% Tomaten Foccaciasalat
# Schwabischer Kartoffelsalat mit frischen Krautern und Lauchzwiebel
# Limetten Aioli, Dijonsenf, Chilli-Tomatenmarmelade, Zaziki
# Brotauswahl mit hausgemachten Dips

DESSERT
# Torta della nonna mit marinierten Beeren
# Creme Br0lee von der Tonkabohne
# Valrhona Schokoladenmousse mit Beurre Noisette

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 11757
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



BARBECUE US-STYLE

VOM GRILL
## Burger Smokey Beef: Schmorzwiebel, Bacon Chips, Cheddar, Gurkenrelish, Sunshine
Bun
# Burger Italian-Chick: Hahnchen, Paprikacreme, Rucola, Parmesan, Black Beauty Bun
#%# Vegetarischer Burger mit Cheddar, gepickelter Einlegergurke, Tomate und Lattuga
BEILAGEN
## Caesar Salad, Parmesan und CroGtons
#% "Cole Slaw" - Amerikanischer Weif3krautsalat mit Schmand
# Italian Stallion - Pasta Salat mit Rucola und Kernen
# Chimichuri, BBQ Sauce, Ketchup, Senf, Berrymans Chilisalsa
#% Brotauswahl der Backgeschwister
DESSERT

# The Little Big Apple - Mini Cheesecake mit Apfelgelee und Kompott

# American Pastry - Gefullte Mini Donuts, Cookies und Brownie

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 12 /57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



WEIHNACHTEN

VORSPEISEN

%

LI IR < I <R < <

Wildschinken mit Apfel-Selleriesalat

Puten Carpaccio mit weihnachtlicher Marinade

Geflugel-Rillette

Rapunzelsalat mit Bauern-CroGtons und Kartoffel-Himbeer-Dressing
Salat von Gartenbohnen und Rostkartoffel

Anti PastigemuUse

Baguette-Auswahl mit verschiedenen Dips

HAUPTGANGE

%

L
L

Barbarie Entenkeule in Orangensauce, Kirschrotkohl, Semmelknodel und glacierte
Kartoffeln

Tranchen vom Schweinefilet mit Rosenkohl und Schupfnudeln

Strozzapreti in Rahm mit roten Zwiebeln, Babyspinat und gerosteten Nussen

DESSERT

%
L
L

Lebkuchenmousse mit Valrhona-Crunch
Geweckter Gluhwein-Zwetschgen-Topf

Luftige Schokoladencreme mit Tonkabohnen-Flavour

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 13/57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



SANTA CLAUS

VORSPEISEN

%

ORI <R < <

Rosa Rinderrtcken mit rauchiger Aprikosenmarinade

Gebeizter Lachs auf Rote Bete Schmand mit Pumpernickelerde

Linsensalat mit Wurzelgemuse und gerauchertem Wildschinken

Winterliche Salate mit Walnusskernen und Preiselbeer-Vinaigrette

Ziegenkasetaler auf Vogerlsalat mit Portweinbirnen und Kartoffel-Himbeer Dressing

Brotauswahl und Dip

HAUPTGANGE

L
L
%

Gansebraten mit Orangenjus, Apfel-Rotkohl und Kartoffelkl63en
Weihnachtliches Lachsfilet aus dem Ofen mit rotem Jasminreis

Farfalle in Waldpilzrahm mit Lauchzwiebeln und Parmesan

DESSERT

%
L
L

Zimt-Panna Cotta mit Gewurz-Mandarinen
Quarkmousse mit Kirschragout

Apfelstrudel

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 14757
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



FLEISCHLOS GLUCKLICH

VORSPEISEN
# Orientalischer Couscous-Salat mit Granatapfel und Falafelballchen
# Bohnen-Kartoffelsalat mit getrockneter Tomate und Krautervinaigrette
# Wassermelonen Salat mit Krauter- Feta und Limonendressing
# Bunte Gartensalate mit 2 Dressings und Granola-Topping
#%  Gegrilltes Gemuse mit Olivendl und Krautern
# Brotauswahl mit hausgemachten Dips
SUPPE
## Spicy SulBkartoffelsuppe mit Vanille
HAUPTGANGE
# Duett von der Ravioli mit Parmesancreme, Rucola und Pesto Rosso
# Gedampfter GemuUsebulgur mit Falafel und Tomatensugo
# Lasagne von geschmorten Gemusen mit 2erlei Kase
DESSERT
# Obstsalat mit Beerentopping
# Panna Cotta mit Schokoladen Sauce
Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 15/57

von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



LUNCHII

VORSPEISEN

%

LD <

Blattsalat mit verschieden Toppings und 2erlei Dressing
Duett von Cherrytomaten und Mozzarella-Perlen in Pesto
Krautermariniertes Grillgemuse

Brotauswahl und Dip

HAUPTGANGE

%

Hahnchenbrust in Papriksauce mit mediterranem

# GemUse und Rosmarinkartoffeln

L

Penne Nudeln mit fruchtiger Veggy- Bolognese

DESSERT

%

Panna Cotta mit Beerenragout

#% Obstsalat von Frichten

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUtglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.

16 /57



LUNCH 1I

VORSPEISEN

# Bunte Gartensalate mit 2 Dressings und Granolatopping
# Harissa Chickensticks mit Bulgursalat

#%#  Gegrilltes Gemuse mit Olivendl und Krauter

# Brotauswahl mit Basilikum Dip

HAUPTGANGE

# Hackfleischballchen in Pfefferrahmsauce mit Ofenrdsti und Gemuse

## Strozzapreti in Pesto, Parmesan-Crumble und Fruhlingslauch

DESSERT

# Luft von Belgischer Schokolade mit Himbeerstaub

# Beerenragout mit Vanille Sauce

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 171757
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



LUNCH Il

VORSPEISEN

#% Geraucherte Putenbrust mit Frankfurtersauce
Griechischer Salat

Arabischer Bulgursalat mit Falafel

Tomaten Foccaciasalat

LI <

Brotauswahl mit Paprika-Cashew-Dip

HAUPTGANGE

#% Poulardenbrust mit Robiola Frischkasesauce, Zucchini, Gnocchi

# Farfalle in Waldpilzrahm mit Lauchzwiebeln und Parmesan

DESSERT

#  Joghurtmousse mit Limetten

# Panna Cotta mit Schokoladen Himbeersauce

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 18 /57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



MENUS

|
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3 GANGE

MENU 1

Beef Tea mit Wurzelgemuse, feinen Krautern und Sylter Brot
*k*

Brust vom Kikok-Huhnchen mit Vanille Mohren, Graupenrisotto und Petersilienschaum
**k%*

Torta della nonna mit marinierten Beeren

MENU 2

Creme Brdlee von der GeflUgelleber mit Brioche, karamellisierten Walntssen und Portwein-
Kirschen
**%%

Kalbsrtcken mit Rahmwirsing und Serviettenknodeln
*k*

Moelleux au chocolat mit Himbeermousse und Salztoffee

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 20/57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



4 GANGE

MENU 1

Carpaccio vom Weideochsen mit Truffelcreme, Wildkrautern und Parmesan Crumble
**k%*

Blumenkohlcréme mit Nussbutter und Krauterschaum
**k*

Filet vom Calenberger Landschwein mit Majoranjus, buntem Wurzelwerk und Kartoffelgratin
*k*

Mousse von Belgischer Schokolade mit marinierten Beeren und Malzcrumble
MENU 2

Tomatencarpaccio mit Zucchininudeln, gebratenen Riesengarnelen und Balsamico-Kaviar
*k*

Cappuccino von feinen Erbsen mit Mandelkrokant
*k*

Geschmorte Rinderbadckchen in Madeira-Jus mit Paprika und Kartoffelstampf

***

Créme Brllee mit marinierten Waldbeeren und Oreo-Streuseln

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 21 /57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



FINGERFOOD




FLYING SNACKS / BOWL FOOD

KALTES
# Rindertatar mit gerostetem Sesam in Sojamarinade, Kroepoek, Lauchzwiebel und
Yuzu Mayonnaise
#% Karamellisierter Ziegenkase mit Wildkrautern, Nussen und Himbeervinaigrette
#% Rollchen vom Rind mit Bratkartoffelsalat und Korianderremoulade
# Glasnudelsalat in Sesam-Koriander Vinaigrette mit gebratener Riesengarnele
#% Poke Bowl mit Wildreis, Kichererbsen, gerosteter Sukartoffel, marinierter Mango,
Kirschtomaten und gepufftem Amaranth
# Jacobsmuschel mit Blumenkohl-Kokosnuss Puree und gebackenem Kapernapfel
SUPPEN
#  SuBkartoffelsuppe mit Kokosnuss und Vanille-Schaum
# Blumenkohlsuppe mit (gehobelten) schwarzen Walntssen
#% Beef Tea mit krossem Brot, cremigem Eigelb und Mini Ampfer
WARMES
# Geschmorte Backchen vom Simmentaler Rind mit Kartoffelptree und Mohren

DI IR < R < B < B < <R

Pasta-Praline mit Wiesenkrautern und Sauerteig-Crunch

Maishahnchen-Brust mit feinem Ratatouille und Rosmarinkartoffeln

Rote Meerbarbe mit Oliven-Risotto und Safran-Fenchel

Zanderfilet mit Rahmkraut und getruffeltem Graupenrisotto

Kalbsrucken in Kakao gebraten mit Rosenkohl und Kurbispuree
Kalbs-Bolognese mit Strozzapreti und Parmesan

Sous Vide gegarter Tafelspitz mit Meerrettich Beure Blanc und Kartoffelstampf
Krauter-Risotto mit gebratenen Pilzen und Aromatomate

Hausgemachte Tagliatelle mit grinem Spargel (wahlweise mit Chorizo)

SWEETS

L

L
L
%

Luft von Belgischer Schokolade mit Himbeerstaub und Malz-Crumble
Gebrannte Creme von der Tonkabohne
Fudge Brownie mit Kirschkompott und Mascarpone Creme

Panna Cotta mit Himbeergel und Schokoladenerde

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 23/57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



FINGERFOOD

FLEISCH & GEFLUGEL

LS

D IR < < B < < <R <

Hahnchen Saté mit Sesamcrunch

Mediterraner Hahnchenspiel3 mit Tomatenmarinade
Mini Wrap mit Hahnchen, Ananas und Currysauce
Brotkonfekt mit rosa Roastbeef, Frischkase und Rucola
Mini Focaccia mit Roastbeef mit Sauce Remoulade und Rostzwiebel
Barbera- Salami mit Rucola und Parmesan

Mini Focaccia mit Parmaschinken, Provolone und Rucola
Mini Focaccia mit Provolone & Barberasalami

Kleine Quiche Lorraine

Mini Schweineschnitzel mit hausgemachter Sauce Tatare
BBQ Mini-Frikadelle

FISCH

L

LI IR < R <R < <

Garnele Salsa Verde

Sylter Fischpraline mit Honig-Senf-Frischkdse auf Gersterchip
Tatar vom Beizlachs mit frischen Krautern im Mini Brioche
Rauchlachstatar mit Gurke und Dill im Laugenbrotchen

Mini Focaccia mit Raucherlachs und Honig-Senf Sauce

Mini Focaccia mit Thunfisch, Paprika

Mini Wrap mit Thunfisch, Paprika

Zitronen Garnele

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 24 /57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



VEGETARISCH

Blatterteig-Fleurons gefUllt mit Ziegenkase

LS

Marinierte Kirschtomaten und Mozzarella im Weckglas
Kartoffeltortilla mit Mini Paprika

Mini Focaccia mit Frischkase, Rucola und getrocknete Tomate
Mini Focaccia mit vegetarischem Antipasti

Mini Focaccia mit Gouda mit Frischkase und roter Paprika
Mini Focaccia mit Mozzarella, Tomate und Pesto
Franzosische Spinatquiche mit Saint Agure

Kleine Mediterrane Gemusequiche mit Tomatencreme
Kleine Italienische Tomatenquiche mit Rucola
Vietnamesische Mini-Fruhlingsrolle mit Asiagemuse

Mini Wrap mit Mozzarella, Tomate und Pesto

IR < < R <R < B < B

Mini Wrap mit vegetarischem Antipasti

IM WECKGLAS

Rosa gebratenes Roastbeef auf Bratkartoffelsalat mit Korianderremoulade

LS

Orientalische Falafelbdllchen auf wirzigem Bulgur mit Minzdip
Garnele Salsa Verde

Geflammter Ziegenkasetaler mit Krauterhonig und Rucola
Glasnudelsalat in Sesam-Koriandervinaigrette

lkarimi Lachs, angeraucherter Pellkartoffelsalat, Kressetoping
Mie Nudel Salat mit Fruhlingsrolle

Mini Anti Pasti

Gegrilltes GemuUse im Weckglas mit Salsiccia Spiel3

Bauernrdsti mit flambierten Ziegenkase

ORI < < B < < <R <R

Zitronen Garnele

SWEETS
#* Blondie oder Brownie von der Schokolade
#%# New York - Cheesecake mit Mango Topping

# viele unserer Desserts sind im Weckglas und somit auch als Fingerfood geeignet

Unsere Fingerfood-Teile sind von der Gro3e her mit 1 bis 2 Bissen verzehrt.
Je Fingerfood- Sorte haben wir eine Mindestabnahme-Menge von 20 Stuck.

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 25/57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



FLYING SNACKS / BOWL FOOD / FINGERFOOD

Gerne kalkulieren wir Ihnen einen Preis fur unsere hochwertigen Flying Snacks und
Fingerfood-Variationen..

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 26/57
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.



VORSPEISEN
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VORSPEISEN

VORSPEISEN

LS
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Amerikanischer Ceasar Salad mit gegrillten Hahnchenstreifen

Arabischer Bulgursalat mit Falafel

Barbarie-Flugentenbrust aus dem Rauch auf Rapunzelsalat mit Himbeer-Vinaigrette
Bauernplatte mit Schinken, groben Wurstchen und Almkase mit Raddischen
bayrischer Kraut- Specksalat

Carpaccio vom Weideochsen mit Truffelcreme und Krautersalat

Duett von Cherrytomaten und Mozzarella-Perlen in Pesto

Edelfische aus dem Rauch in Wasabi-Beize,Sylter Honigsauce

Gebratene Garnelen in Mojito-Marinade

Gegrilltes Gemuse mit Olivendl und Krautern

Geraucherte Putenbrust mit Frankfurtersauce

Griechischer Salat

Knackiger Kohlrabisalat mit Gurke und Dillrahm

Mayo- Kartoffelsalat mit Creme Fraiche verfeinert

Orecchiette mit italienischen Gemusewdurfeln , Pesto vom Basilikum und gerdsteten
Pinienkernen

Orientalischer Couscous-Salat mit Granatapfel und Falafelballchen
Pastrami mit Senfkorncreme

Pennesalat in Tomaten-Rosmarinpesto mit Rucola und Oliven

Rosa gebratenes Roastbeef vom Angus Beef an Chimichuri Majo
Salat mit verschieden Toppings und 2 erlei Dressing

Schwabischer Kartoffelsalat mit frischen Krautern und Lauchzwiebel
Thai-Salat mit Beef,Glasnudeln,Fruhlingslauch, Paprika,NUsse
Tomaten Feta Salat In Olivendl Balsamico Marinade

Tomaten Foccaciasalat mit Petersilie

Vitello Tonnato mit Kapern und Zitronen

Wassermelonen Salat mit Krauter Feta und Limonendressing
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SUPPEN
MIT FLEISCH PRO PORTION (300ml)

Cremige Kase-Lauchsuppe mit Hackfleisch

LS

Niedersachsische Hochzeitssuppe mit klassischer Einlage
Spargelcremesuppe mit FleischkloBchen

feurig pikante Gulaschsuppe

Cremesuppe von der Heidekartoffel mit krossem Speck
Mexikanisches Chili

Erbseneintopf der Erbse mit gebratener Schnippelwurst

Tee vom Rind mit Grissinis

LI < <R < < < <

Thai Curry-Suppe mit Hahnchenstreifen, Glasnudeln, Asia Gemuse u. Sprossen

MIT FISCH

# Cremesuppe von der Heidekartoffel mit Rauchlachsstreifen

VEGETARISCH

Cremesuppe von Karotte und Orange

San Manzano Tomatencremesuppe mit Basilikum
Orientalische Kurbissuppe mit Ingwer und grinem Kardamom
Suppe von gerosteter gelber Paprika

Cappuccino vom grunen Spargel mit Haselnusskrokant
Karibische Sulkartoffelsuppe

Suppchen vom Steinpilz mit gebackenen Krautern

Blumenkohlsuppe mit Nussbutter und Parmesancroutons

IR < R < B B < < <

Toskanische Tomatensuppe
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SCHWEIN 7/ RIND / KALB

SCHWEIN

#% Filet vom Calenberger Landschwein mit Schwarzwalder Schinkenchip
# Gepuffter Braten vom Landschwein

# |berischer Schweinenackenbraten mit Krautern und Zitrone

#* Geschnetzeltes vom Landschwein

RIND

Roastbeef in hauseigenem Gewdurzsalz
Rindergulasch mit Paprika und feinen GewUrzen
Sous vide gegarter Rinder-Tafelspitz

Braten vom Freesisch Ochs

LI IR IR < <

Geschmorte Backchen vom Simmentaler Rind

KALB
# Rosa Kalbsrucken
#%#  Gegrillte Kalbshfte
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GEFLUGEL / LAMM / FISCH

GEFLUGEL
# Brust vom Kikok Huhn
# Gebratene Hahnchenbrust
# Rotes Thai Curry

#% Rahmiges Hahnchengeschnetzletes

LAMM

L
L

Geschmorte Lammschulter

Provenzalische Lammkeule

FISCH

%
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Orangen-Rosmarinlachs im Pergament

Gebratenes Zanderfilet

Meerbarbe mit Rosmarin und Limette aromatiesiert
Goldbarsch im eigene Sud

Nordatlantischer Kabeljau
Schwarze Tigergarnelen

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUtglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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SAUCEN
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Aceto Balsamico Jus
Tomaten-Kreuzkimmel-Sauce
Champignonrahmsauce

Sauce von gerauchertem Parmesan
Gemusesugo mit Kalamataoliven
Sherry Jus

Velouté

Schwarzer Truffel-Jus

Rahmsauce mit buntem Pfeffer
Dijon-Senf Sauce

Zitronen Velouté

BEILAGEN

LS
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Rosmarinkartoffeln
Risoleekartoffeln
Schupfnudeln
Gnocchi alla romana
Duftreis
Langkornreis
Penne Rigate
Strozzapreti
Kartoffelgratin
Kartoffelstampf
Risotto

Spatzle

Schweizer Rosti
Farfalle

Graupenrisotto
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GEMUSEBEILAGEN

Gegrilltes Paprikagemuse

LS

Knackiges WokgemUse
Gerauchertes Wurzelgemuse
Rotkraut

Sauerkohl
KUrbis-Sprossenkohl-Gemuse
Franzosisches Bohnen Cassoulet
Wirsing im Rahm

Vanille-Mohren

Glaciertes Weil3kraut

O R < < B < < <R <

Geschmorrtes GemuUse aus der Provence
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DESSERTS

Panna Cotta mit Schokoladen Himbeersauce

LS

Quarkdessert mit Himbeere

Joghurtmousse mit Limetten

Luft von Belgischer Schokolade mit Himbeerstaub
Weisse Mousse au chocolat

Gebrannte Creme von der Tonkabohne

Fudge Brownies

Triologie vom Kdsekuchen

Mousse von der "Zitrone des Nordens"

DI IR < R < B BT <

Beerenragout mit Vanillesauce

TOPPINGS

# Himbeer-Schokoladentopping
# Vanillekirschen

# Waldbeerenragout

# Mangosalsa
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CANAPEES

CANAPEES / WEISSBROT oder GERSTER (ausgestochen ohne Rinde)

#% Brie mit Feigensenf
#  Junger Gouda
##  Frischkase mit Krautern und getrockneten Tomaten
#% Tomate-Mozzarella mit Basilikum
# Ziegenfrischkdse mit Tomatenmarmelade
## Gekochtes Ei mit Kresse
#% Salami
#% Kochschinken
# Parmaschinken mit Rucola und Parmigiano
#% Geraucherte Putenbrust
#% Fenchelsalami mit Provolone
#% New York Beef Pastrami mit Senfkorncreme
#% Roastbeef vom Black Angus mit Sauce Remoulade
#% Forelle aus dem Buchenrauch
#% Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 39/57
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BROTCHEN

Halbiert und garniert

LS
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Brie mit Feigensenf

Junger Gouda

Frischkase mit Krautern und getrockneten Tomaten
Tomate-Mozzarella mit Basilikum

Gekochtes Ei mit Kresse

Salami

Kochschinken

Parmaschinken mit Rucola und Parmigiano
Geraucherte Putenbrust

Fenchelsalami mit Provolone

Roastbeef vom Black Angus mit Sauce Remoulade
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

New York Beef Pastrami mit Senfkorncreme

KLAPPSTULLEN

%
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geraucherte Putenbrust, Orangenfrischkase, Gurke
Tomate, Mozzarella, Basilikumpesto

Mailander Salami, Parmesanhobel, getrocknete Tomaten
jungem Gouda, Frischkdse, Gurke

geraucherte Putenbrust, Orangenfrischkase, Gurke

Anti Pasti, Rucola, Olivenol

Bergkase, Feigensenf, Trauben

Fleischkase, Krautsalat, sURer Senf

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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BAGELS, FOCACCIA, WRAPS

Bagels
#%# Vegetarisches Antipasti
# Raucherlachs und Honig-Senf Sauce
# Thunfisch, Paprika
#%# Mozzarella, Tomate und Pesto
# Hahnchen, Ananas und Currysauce
# Parmaschinken, Provolone und getrockneten Tomaten

Focaccia Stulle 6x6 cm

%
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Vegetarisches Antipasti

Thunfisch, Paprika

Mozzarella, Tomate und Pesto
Hahnchen, Ananas und Currysauce

Parmaschinken, Provolone und getrockneten Tomaten

Wraps

%
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Vegetarisches Antipasti

Lachs, Rucola und Frischkase
Thunfisch, Paprika

Mozzarella, Tomate und Pesto
Hahnchen, Ananas und Currysauce

Parmaschinken, Provolone und getrockneten Tomaten

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzUglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
von 19%. Der Preis beinhaltet kein Equipment (Geschirr, Besteck, etc.) und Personal.

41 /57



KUCHEN

Obst- Blechkuchen

# Erdbeerkuchen
Apfelkuchen
Himbeerkuchen
Kirsch-Schokokuchen

LR < <

Stachelbeer-Baiser-Kuchen

Blechkuchen

# Bienenstich
Mandarine-Schmand-Kuchen
Mandelkuchen
Mohn-Streusel-Schnitte

Streuselkuchen

LR < B <

Zuckerkuchen

SuRRe Minis

#% Mini Brownie

#% Mini Cheesecake / Kasekuchen
#%  Mini Donut
%

Mini Zitronenkuchen - Torta de la nonna

Weitere Kuchen, Torten und Hochzeitstorten gern auf Anfrage...

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 42 /57
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

TH Event GmbH
Bornumer Stralie 164
30453 Hannover

USt-Ident Nr: DE 306554919
Handelsregister: HRB 213890
zustandiges Amtsgericht: Amtsgericht Hannover

Geschaftsfuhrer: Timo Holtmann

|. Geltungsbereich

1. Diese Geschaftsbedingungen gelten fur die Leistungen der TH Event GmbH, die vom
Kunden (im weiteren Veranstalter genannt) beauftragt werden.

2. Fur den Vertrag gelten ausschlie3lich diese AGB. Abweichende Bedingungen sind nur
wirksam, wenn Sie im Einzelfall ausdrucklich schriftlich mit uns vereinbart wurden.

Il. Vertragsabschluss und Haftung

1. Der Vertrag kommt durch die schriftliche Ruckbestatigung des Angebotes durch den
Veranstalter gegenuber TH Event GmbH zustande, diese sind die Vertragsparteien.

2. Die Haftung von TH Event GmbH und die von TH Event GmbH eingesetztem Personal ist
auf Vorsatz und grobe Fahrlassigkeit beschrankt, es sei denn, es ist eine Verletzung von
wesentlichen Vertragspflichten (Kardinalpflichten) gegeben. Der Veranstalter ist verpflichtet,
TH Event GmbH rechtzeitig auf die Moglichkeit der Entstehung eines aulBergewohnlich
hohen Schadens hinzuweisen.

3. Soweit TH Event GmbH fur den Veranstalter Fremdleistungen, technische oder sonstige
Einrichtungen Dritter beschafft und hierbei im Namen und auf Rechnung des Veranstalters
handelt, stellt der Kunde TH Event GmbH von allen Anspriichen Dritter aus Uberlassung
dieser Leistungen und Einrichtungen frei.

4. Fur Mietgegenstande von TH Event GmbH haftet der Veranstalter bei Verlust in Hohe des
Wiederbeschaffungswertes, bei Beschadigungen in Hohe des Reparaturaufwandes, soweit
dieser den Wiederbeschaffungswert nicht Ubersteigt. Die Geltendmachung eines
weitergehenden Verzugsschadens von TH Event GmbH bleibt davon jedoch unberthrt. Die
Haftung des Veranstalters beginnt mit Anlieferung und endet mit Abholung der Mietsachen.
FUr einen einwandfreien Zustand der Mietsachen hat der Veranstalter bei Empfang

Alle genannten Preise sind netto und verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer 44 /57
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unverzuglich Prufungs- und Rugepflicht, mit deren Austibung die Mangelfreiheit als bestatigt
gilt. Ausgenommen hiervon sind nicht offensichtliche Mangel.

5. Der Veranstalter hat fur Verluste oder Beschadigungen, die durch seine Mitarbeiter,
Hilfskrafte oder Veranstaltungsteilnehmer verursacht worden sind, ebenso einzustehen, wie

fur selbst verursachte Verluste und Beschadigungen.
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6. Leihartikel, Transportgerdte, Behalter, Bestecke, Glaser und Geschirr etc. verbleiben im
Eigentum von TH Event GmbH und sind pfleglich zu behandeln. Die Abholung bzw. die
Empfangnahme erfolgt unter Vorbehalt der Uberprifung, da Bruch, Mangel und
Beschadigungen erst nach erfolgter Reinigung ermittelt werden konnen.

7. TH Event GmbH kann vom Veranstalter die Stellung angemessener Sicherheiten (z. B.
Versicherungen, Kautionen, Burgschaften) verlangen.

lll. Leistungen, Preise, Zahlung

1. Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern keine
gesonderten Einzelabsprachen getroffen wurden, gelten die Preise und AGB unserer Liste
neuestens Datums.

2. TH Event GmbH ist zu einer angemessenen Erhohung der Preise, hdchstens jedoch um
10%, berechtigt, sofern sich die dem vereinbarten Preis zugrundeliegenden Lohne und
Kosten erhohen und zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung mehr als 4 Monate
liegen.

3. Ferner kdnnen die Preise von TH Event GmbH geandert werden, wenn der Veranstalter
nachtraglich Anderungen der Leistungen winscht und TH Event GmbH dem zustimmt.

4. Aufgeflhrte Mietpreise beziehen sich, sofern nicht anders schriftlich vereinbart, jeweils
auf die Mieteinheit von einem Kalendertag. Im Falle einer verspateten Ruckgabe der
Mietsache Uber den vereinbarten Mietzeitraum hinaus, kann TH Event GmbH fur die Dauer
der Vorenthaltung als Entschadigung eine zusatzliche Miete verlangen. Weitergehender
Schadensersatz ist nicht ausgeschlossen.

5. Rechnungen von TH Event GmbH sind innerhalb von 7 Tagen nach Rechnungsstellung
ohne Abzug von Skonto fallig. Bei Zahlungsverzug ist TH Event GmbH berechtigt, Zinsen in
Hohe von 5% Uber dem jeweiligen Diskontsatz der Deutschen Bundesbank zu berechnen.

6. TH Event GmbH ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen.
Die Hohe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine haben die Parteien schriftlich zu
vereinbaren.

V. Termine

TH Event GmbH bemuht sich, alle vereinbarten Termine genauestens einzuhalten. Gelingt
dies im Einzelfall nicht, so raumt der Veranstalter eine Toleranz von 60 Minuten ein.

V. Buffetbetreuung

1. Wird TH Event GmbH mit einer Buffetbetreuung beauftragt, so wird das Buffet nach ca.
2,5 Stunden von TH Event GmbH aufgrund der Verderblichkeit der Speisen abgebaut.
Gesonderte Einzelabsprachen mit dem Veranstalter sind moglich.

2. Fur den Fall, dass Speisereste des Buffets beim Veranstalter verbleiben sollen, so darf
eine Verpackung der Speisen ausschliel3lich Uber den Veranstalter oder durch einen vom
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ihm beauftragten Veranstaltungsteilnehmer erfolgen. TH Event GmbH bittet um
Verstandnis, dass aus lebensmitteltechnischen und haftungsrechtlichen Grinden weder
Verpackungsmaterialien zur Verfugung gestellt werden kdnnen noch eine Verpackung der
Speisereste fur den Veranstalter nach Buffetende durch TH Event GmbH erfolgen kann.
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VI. Anderungen

Geringflgige Anderungen in dem Buffet- und Speisangebot kdnnen saison- oder
qualitatsbedingt auftreten.

VII. Beendigung des Vertrages durch TH Event GmbH

1. Wird eine Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer von TH Event GmbH gesetzten
angemessenen Nachfrist mit Ablehnungsandrohung nicht geleistet, so ist TH Event GmbH
zur Kundigung berechtigt.

2. TH Event GmbH ist ferner berechtigt, den Vertrag zu kindigen, wenn:

a. Hohere Gewalt oder andere von TH Event GmbH nicht zu vertretende Umstande die
Erfullung des Vertrages unmoglich machen.

b. TH Event GmbH hat begriindeten Anlass zu der Annahme, dass die Veranstaltung den
reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen TH Event GmbH in der
Offentlichkeit gefahrden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich
von TH Event GmbH zuzurechnen ist.

3. Der Rucktritt bzw. die Kundigung wird durch Erklarung gegenuber dem Veranstalter
ausgeubt.

4. Erfolgt die Vertragsbeendigung seitens TH Event GmbH aus Grunden, die aus dem
Verantwortungsbereich des Veranstalters herrthren, ist dieser verpflichtet, den vertraglich
vereinbarten Mietzins zu entrichten, sofern es TH Event GmbH nicht gelingt, die
angemieteten Gegenstande anderweitig zu vermieten.

5. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis, dass seitens TH Event GmbH hohere
Aufwendungen erspart wurden, unbenommen. TH Event GmbH bleibt der Nachweis eines
hoheren Schadens vorbehalten.

6. Ein Anspruch des Veranstalters auf Schadenersatz gegen TH Event GmbH wegen
vorzeitiger Vertragsbeendigung besteht nur im Falle vorsatzlichen und grob fahrlassigen
Verhaltens von TH Event GmbH, es sei denn, es ist eine Verletzung von wesentlichen
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) gegeben.

VIIIl. RUcktritt des Veranstalters

1. Sofern ein Recht zum RuUcktritt schriftlich vereinbart wurde, kann der Veranstalter
innerhalb des vereinbarten Ricktrittszeitraums von dem vereinbarten Termin zurUlcktreten,
ohne Zahlungs- oder Schadensersatzanspruche TH Event GmbH auszuldsen. Das
Rucktrittsrecht erlischt, wenn der Veranstalter nicht zum vereinbarten Termin Rucktritt in
schriftlicher Form gegenuber ESSKLUSIV erklart.

2. ESSKLUSIV steht es frei, den entstandenen Schaden bei erklartem RuUcktritt zu
pauschalieren. Der pauschale Schadensersatz betragt:

bis 3 Monaten vor dem vereinbarten Liefertermin: 40 % der Gesamtsumme gemald
aktueller Kostenprognose
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ab 8 Wochen vor dem vereinbarten Liefertermin: 60 % der Gesamtsumme gemal? aktueller
Kostenprognose

ab 2 Wochen vor dem vereinbarten Liefertermin: 90 % der Gesamtsumme gemal? aktueller
Kostenprognose

am vereinbarten Liefertag: 100 % der Gesamtsumme gemal? aktueller Kostenprognose
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3. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis, dass seitens TH Event GmbH hohere
Aufwendungen erspart wurden, unbenommen. TH Event GmbH bleibt der Nachweis eines
hoheren Schadens vorbehalten.

IX. Anderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit

1. Eine Erhdéhung der Teilnehmerzahl ist bis spatestens 14 Werktage vor
Veranstaltungsbeginn schriftlich moglich. Nach Erhalt der Mitteilung teilt TH Event GmbH
dem Veranstalter die durch die Erhdhung der Personenzahl eintretenden Zusatzkosten
schriftlich mit. Eine Reduzierung der vertraglich vereinbarten Mengen und Leistungen ist
nicht maoglich.

2. Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten, ohne dass TH Event
GmbH dem zugestimmt hat, so kann TH Event GmbH zusatzliche Kosten der
Leistungsbereitschaft in Rechnung stellen, es sei denn, TH Event GmbH trifft ein
Verschulden.

X. Veranstaltungsort und Transportkosten

1. TH Event GmbH behdlt sich vor, Auf-und Abbau, sowie Be- und Entladezeiten nach
gesondertem Aufwand zu berechnen.

2. Der Veranstalter hat TH Event GmbH den genauen Veranstaltungsort nebst Angabe einer
etwaigen Etagenzahl vorab schriftlich mitzuteilen. Entstehen bei der An- und/oder
Ablieferung der Materialien zeitliche Zusatzaufwande aufgrund eines unwegsamen
Gelandes oder weil die ortliche Beschaffenheit eine Vertragung der Materialien erfordert,
wird der zeitliche Mehraufwand dem Veranstalter ebenfalls gesondert in Rechnung gestellt.

Xl. Schlussbestimmungen

1. Anderungen oder Erganzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser
Geschaftsbedingungen fur Veranstaltungen sollen schriftlich erfolgen. Einseitige
Anderungen oder Erganzungen durch den Veranstalter sind unwirksam.

2. Soweit der Veranstalter Kaufmann ist, ist der Erfullungs- und Zahlungsort Hannover.

3. AusschlieB3licher Gerichtsstand - auch fur Scheck- und Wechselstreitigkeiten - ist
Hannover, soweit der Veranstalter eine juristische Person des offentlichen Rechts oder
Kaufmann ist. Sofern der Veranstalter keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, ist
Gerichtsstand ebenfalls Hannover.

4. Es gilt deutsches Recht.

Stand 02/2019
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